
El antiguo edificio y su nueva cara
La antigua escuela, donde antaño se aprendían lecciones, 
nos muestra hoy los secretos de una tradición inolvidable que 
debemos aprender a descubrir, para conservarla y transmitirla, 
porque nos pertenece a todos: la elaboración artesanal del 
Queso de Villalón.

A su gran nave central se le suma hoy un edificio anexo con 
nuevas salas que crean un recorrido lineal alrededor de una 
plaza donde Villalón puede celebrar encuentros con su entorno 
a la vez que degustar un buen queso fresco.

recepción sala oído

aseo caballeros sala tacto

aseo señoras sala vista

sala olfato

sala de exposiciones

sala gusto

sala de degustación y taller

En el corazón de Tierra de Campos,
el Museo del Queso de Villalón abre sus puertas para mostrarnos 
la sabiduría de una villa que desde los tiempos medievales 
destacó en la comarca por sus ferias y mercados. Entre 
numerosas mercancías, los famosos quesos que allí se vendían 
se elaboraban diariamente con la leche recién ordeñada de las 
ovejas, como se sigue haciendo.

www.museodelqueso.es

ENTRADA SALIDA



Dirección
Avenida del Parque, 7
47600 Villalón de Campos (Valladolid)
Tel: 983 761 185

Horario del Museo
Martes a Sábado: de 10 a 14 h. y de 17 a 19 h.
Domingos y festivos: de 10 a 14 h.

Un recorrido por los sentidos
Adentrarnos en el museo es iniciar un recorrido sensorial donde los estímulos provocados por las propiedades organolépticas del queso nos 
conducirán desde la escucha de sus sonidos secretos, a la observación de su aspecto exterior, textura y color, pasando por sus elementos 
más desconocidos, como la fermentación, y culminando en sus cualidades olfativo-gustativas.

Descúbrelo y conocerás el secreto de Villalón.

Te invitamos a un recorrido por los sentidos

Tarifas
Individual:
Adultos: 3 €
Niños de 5 a 12 años: 2 €

 
Grupos a partir de 15 per.:
Adultos 2,5 €
Niños 1,5 €

Info
www.museodelqueso.es
info@museodelqueso.es

Pases - Abril a Septiembre
Mañanas: 12, 12:30 y 13 h.
Tardes: 18 y 18:30 h.

Pases - Octubre a Marzo
Previa cita con la Oficina de Turismo.

a LEÓN


